VILLE DE BOULOGNE-BILLANCOURT

Direction de I’Education EN CUISINE

OCTOBRE 2025

MENUS SELFS
PLAT LEGUME
ENTREE PROTIDIQUE D’ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Salade Maverick = Saucisse de volaille Petits pois / carottes = Cake au citron =

Fromage frais

Salade de tomates & fétas |Dahl de lentilles corail vanille Fruit
Salade de bgtteravesm & Brandade de poissonzis Salade verte N,“n' b”.n Fruitm
mais= d’affinois
Galopin de veau Carottes braisées
o Leerdamer Tarte aux pommes
sauce forestiére = Pommes de terre =
s (Euf dur vinaigrette Parmentier St Germain# Salade verte Fromage blanc Fruit
Taboulé = Colin meuniere Brocolis® = Galet de la Loire Fruit
Citron
. Sauté de porc : Fromage frais
Concombres Bulgare % aux olives @ Coquillettes = aux fruits
Filet de poisson : ‘i : .
Salade de tomates Sauce hollandaise 4 Riz safraném = Chanteneige Fruit=
T = Sewmaine dy goill w3
Crudités = Rougail de saucisse = Riz créole = = Yaourt vanilleze Tarte coco
Crépe Cotriade = Croq’lait® Far breton
Salade verte/croutons . Haricots coco .
Tomate cerise/dés de chévre Confit de canard A la tomate = Ossau Iraty Fruit
Salade d’endives Carbonade flamande = Carottes == Fromage frais Fruit

& betteraves = aux fruits rouges

Salade nicoise = Bouillabaisse = Pommes vapeur = = Fromage blanc | Tarte tropézienne

a5 Velcemees seoldires s W)
Samoussa de légumes Lasagnes de légumes Salade verte Riz au lait= Fruit

Boulette de beeuf=
A la provencale =
Omelette
Aux fines herbes
Sauté d’agneau au

Salade coleslaw % Haricots beurre % Pavé d’affinois | Eclair au chocolat

Potage de légumes = Pommes sautées Leerdamer Fruit=

Salade de concombres = = curry Riz pilaf= = Mini cabrette = | Poire au chocolat
. Filet de poisson S Créme .
| ¢ )
Tarte aux trois fromages Sauce 4 la créme & Brocolis au chocolat = Fruit
Potage a la tomate Escalope viennoise Coquillettes Emmental Cocktail de fruits

Salade de betteraves & mais=

Couscous de légumes =

Semoule & pois chiche

@ St Nectaire

Fruit

Carottes® / pommes de

Salade arlequin = Filet de colin pané terred Edam Flan patissier
Pizza au fromage Saucisse de volaille A Petits pois : Cantal Fruit
ux oignons #
Potage de la sorciere % (uf de chauve-souris Purée aux toiles d’araignée . ;
(Euf mollet sauce Mimolette  |Chamonix ’m

Citrouille & Boursin

aurore -

Purée crécy #

* |les menus peuvent varier en fonction des approvisionnements.

481

@ Jardin de pays une origine locale

2 Menu végétarien

Produits issus de I’agriculture biologique

) Fal

@

it maison

Viande Label Rouge

L Légumes cultivés 100% en France
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